
蔵のポリシー
全量純米酒蔵。（純米酒100％）地元米「亀の尾」の復活栽
培を始め、地元の米にこだわった純米酒製造をしています。
辛口の純米酒を熟成させて、お燗で楽しむ。
食中酒としての日本酒を醸しています。

創業由来
初代 佐藤多郎左衛門が余目で創業。
最上川の河口付近で物資の運搬もできる地の利から、
ここに創業したそうです。

山形県 鯉川酒造株式会社

創業年度 享保10年（1725年）

特色
香りのあって、冷たく冷やして飲むとおいしい甘口の吟醸酒
は嫌いです。
辛口（完全発酵）の純米酒だけ製造しています。

社長自ら製作した動画
https://www.youtube.com/watch?v=z_vMFSrHR8g&feature=youtu.be
https://www.youtube.com/watch?v=a2sbqIJatPA&feature=youtu.be
https://www.youtube.com/watch?v=Amxz2yTF2ck
https://www.youtube.com/watch?v=IxOxooj78qo
https://www.youtube.com/watch?v=9waYKUO1LPs



社長からのメッセージ
私自身、11年間ワインの仕事をしていて、ソ
ムリエだったので、蔵元としての考え方が少
し変わっています。でも、世界で認められる
酒は、こだわっていなければならないと常に
考えています。
「酒は純米、燗ならなお良し。」私が尊敬す
る酒造アドバイザー、故上原先生のお言葉で
す。これからも辛口の熟成純米酒を、地元米
で醸していきたいと思います。

アメリカへは、復活栽培した「亀の尾」のお酒を中心に輸出しています。
アメリカのお客様に日本酒のセパージュの楽しみ方を伝えたいと思っています。

受賞歴
2018年の全国新酒鑑評会で金賞を受賞したのですが、地元で誕生した酒米「雪女神」を100％使用した純米大吟醸（アルコール添加
しない）で金賞を受賞しました。かなり反響があり、注目していただきました。

こちらの蔵元のお酒の詳細につきましては、JCTO JAPANまでお問い合わせください
〒143-0023 東京都大田区山王1丁目42番3号 トーホービル304号
TEL : 03-6429-7099 FAX：03-6429-7109
Mail：info@jcto-japan.co.jp

●純米大吟醸恋の川 ●純米吟醸Beppin●純米大吟醸KOIKAWA
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